
 

ENTRANTES Y RACIONES 

Ensalada de ventresca con pimientos asados y cebolla caramelizada 16.50€ 

Ensalada de perdiz escabechada con su base de patata  17.00€ 

Ensalada de crema de rulo de cabra con frutos secos   16.50€
   

Ensalada de burrata sobre tosta, tomate y albahaca   14.50€
     

≈ 

Tabla de ibéricos, jamón, lomo, chorizo y cecina       17.00€ 
  

Tabla de ahumados, bacalao, salmón y anchoas    14.00€
   

Tabla de quesos, cabra, Idiazabal, roquefort y más  13.80€ 

Jamón bellota ibérico cortado a chuchillo    19.50€ 

≈ 

Mejillones al vapor 1 Kg.       14.00€
         

Pulpo a la gallega          19.50€
    

Pata de pulpo extra 400gr        26.00€
        

Langostinos plancha 12 uni.        18.00€ 

Gambones plancha 6 uni.         11.00€
       

Zanburiñas 6 uni.          11.50€
      

Txopitos             9.50€
            

≈ 

Foie de pato con dulce y sus panes      15.50€ 
        

Torreznos de Soria ( mínimo 2 unidades)    2.90€/unidad
    

Revuelto de morcilla con piquillo y langostinos    13.50€  
    

Morcilla plancha de Burgos pimientos rojos          9.00€ 

≈ 

Pan 0.50€ cada cada corte 

Consulte al camarero 



 

SEGUNDOS Y POSTRES 

Cordero y cochinillo asado por encargo s/m 

≈ 

Merluza rellena de txangurro sobre salsa mariscada  17.50€ 

Bacalao Vizcaína o pil-pil con panadera     16.80€ 

Lubina ( o dorada) de crianza al horno con su guarnición 16.80€ 

                      ≈ 

Chuleton de vaca         42.50€/Kg. 

Entrecot de vaca         18.00€ 

Carrilleras confitadas de vaca Angus     11.50€ 

Magret de pato a la plancha con salsa agridulce   17.50€ 

≈ 

Cazuelita de carrilleras de cerdo      8.50€ 

Cestillo de alitas a la barbacoa      7.50€ 

Caruelita de albóndigas caseras tradicionales   8.00€ 

Cazuelita de morros y callos       9.00€ 

Cazuelita de rabo estofado          12.50€ 

Cazuelita de manitas de cerdo           8.50€ 

≈ 

Tarta de queso con frutos rojos      5.50€ 

Hojaldre relleno de nata y frambuesa     6.00€ 

Coulan de chocolate blanco o negro      5.50€ 

Arroz con leche casero        4.50€ 

Sorbete de mango, limón o mandarina     7.50€ 

≈ 

Pan 0.50€ cada cada corte 

Consulte al camarero 

 



 

VINOS 

Vino tindo Roble Protos Rioja       16.50€  

Campillo Tinto Cr. Rioja        19.00€ 
    

Ramón Bilbao Cr. Rioja        16.50€ 

Marques de Cáceres Cr. Rioja       16.50€   

Viña Izadi Cr. Rioja        17.50€ 

Lan  Cr. Rioja          16.50€ 

Ederra Cr. Rioja         14.50€ 

≈ 

Legaris tinto Roble Ribera del Duero     15.60€  

912 Altitud tinto Ribera del Duero      16.50€ 

  

≈ 

Marques de Cáceres Cr. Rioja 3/8l           8.50€  

Campillo Cr. Rioja ½         l3.00€ 

≈ 

Blanco Godello          12.50€ 

Albariño           14.50€ 

Rueda            9.50€ 

Verdejo           12.50€ 

Moscato            9.50€ 

≈ 

Rosado Marques de Cáceres       12.00€ 

 

Consulte al camarero 

 



 


